
Küche: Montag bis Donnerstag & Sonntag 18:00 – 22:00 / Freitag & Samstag 18:00 - 22:30 
 

Cocktail-Special - Horses Neck – Bourbon, Angostura Bitter, Ginger Ale 10,20 
 
 

Spargel-Cremesuppe – mit Kerbel und Croutons               klein / groß 4,20 / 6,20 
 
 
 
 

Bruschetta con Pomodoro – Bruschetta mit Tomaten & Knoblauch 7,80 
Tris di Crostini– geröst. Brot mit Paprikasals, Feta-Bärlauch-Mascarponecreme, Tomate & Knoblauch 9,80 
 
 
 
 

Bunt gemischter Salat: mit Honig-Senf-Dressing-   klein / groß 5,20 / 10,80 
 - gegrillter Ziegenkäse, Thymianhonig & Kürbiskerne 17,80 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PasTa / Risotto & More: 
PasTa ai Porri e Limone – Lauch, Zitrone, Weißwein-Sahne 10,80 
PasTa con Broccoli – Brokkoli, Knoblauch, Peperoncino, Olivenöl, Petersilie –PIKANT- 12,80 
PasTa con Asparagi – weißer Spargel in Spargelcreme mit Bärlauchpesto & Kerbel 18,80 
PasTa ai Quattro Formaggi e Radiccio – Appenzeller, Gorgonzola, Parmesan, Mascarpone, Radiccio 15,80 
PasTa con Pollo e Funghi– Hähnchenbrust, Champignons, Weißwein-Sahne, Kräuter 14,80 
PasTa all’ Amatriciana – Guanciale (Schweinebacke), Tomatensauce, Petersilie 15,80 
PasTa con Ragu d’Agnello – Lammfleisch, Karotten, Sellerie, Rhabarberchutney 16,80 
 
 
 
 
 
 

Risotto con Asparagi – cremiges Spargelrisotto mit Bärlauch 23,80 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cocktail-Special - Horses Neck – Bourbon, Angostura Bitter, Ginger Ale 10,20 
 
 
 
 
 

Tapa fria – kalte TaPas 
Aceitunas Verde – eingelegte große grüne Oliven 5,00 
Jamon Serrano – Serrano Reserva – 15 Monate gereift – frisch geschnitten – ca. 50g 9,50 
Jamon Iberico – Schinken vom Iberico Schwein – 24 Monate gereift – frisch geschnitten – ca. 50g 16,50 
Queso Manchego – spanischer Hartkäse aus Schafs-, Kuh- und Ziegenmilch, 6 Mon. gereift, ca. 100g 9,50 
Baba Ganoush de Calabacines – Zucchinimus mit Dukkah und Kräutern 8,00 
Lentejas con Queso – Berglinsensalat, getrocknete Tomaten, Basilikum, Mango, Büffelmozzarella 9,50 
Remolacha con Queso di Capra – Rote & Gelbe Bete, gegrill. Ziegenkäse, Thymianhonig, Kürbiskerne  9,00 
Garbanzos Verde – Kichererbsen, Brokkoli, Chili-Trauben und grüner Spargel 8,50 
 
 
 
 

Tapa caliente – warme TaPas 
Papas Andinas – Bratkartoffeln mit hausgemachter Aioli 7,00 
Pimientos de Padron – grüne Bratpaprika mit Meersalz (eine von 100 ist richtig scharf!) 7,50 
Polenta y Aioli – frittierte Polentasticks mit Parmesan & Aioli 8,50 
Berenjenas con Queso – gebratene Auberginen in Tomatensauce mit Schafskäse überbacken 9,00 
Tortilla Salsiccia – spanischer Eierkuchen mit Kartoffeln, Salsiccia, Paprika, Zwiebeln, Käse & Aioli 8,50 
Chorizo a la Plancha – gebratene Chorizo –PIKANT- 9,00 
Datiles con Bacón – gebratene Medjoul-Datteln im Speckmantel 9,50 
Huevo con Jamon – “Strammer Max” – geröstetes Brot mit Aioli, Serranoschinken  
                               und Crispy Chili Spiegelei –PIKANT- 9,50 
Boquerones Fritos – frittierte Sardellen mit Zitrone 8,50 
 
 
 
 

Dessert 
Tarta Ancano – spanischer Mandelkuchen 5,20 
Pastel de Nata – portugiesisches Blätterteigtörtchen mit Vanillepudding 4,20 
Crumble –Rhabarber-Zwetschgen-Crumble mit Kokos & Mandel Streußel 6,20 
 
 
 
 


